
Carpaccio de saumon bio
Juliennes de poireaux frits, huile d’olive à l’orange et lime

César du Greg
Demi-romaine grillée façon César, gratinée au parmesan, bacon 
de Beaurivage

Assiette de charcuteries
Sélection de charcuteries de notre terroir

Raviole
Inspiration du moment

Saumon fumé maison
Notre saumon est fumé sur place. 
Aigrelette au parfum de sapin baumier, blinis au zeste de lime

Menu 4 services 
Laissez-vous guider par les suggestions de notre chef... 
ou créez vous-même votre menu table d'hôte 3 ou 4 services !             

Potage
Inspiration du moment

59$

Desserts à la carte

Nos légumes croquants sont déglacés au vin blanc de notre vignoble et glacés au 
sirop d’érable.

Risotto du Chef
Inspiration du moment
Foie gras poêlé   +12 $

Saumon grillé
Grillé sur charbon d’érable, légumes croquants, mousseline du moment et 
émulsion

L’Onglet de bœuf
Le morceau favori des bouchers
Mousseline de patates douces et sauce au Jarret Noir Rouge 2015

Souris d’agneau
Accompagnée de son gâteau de pommes de terre, légumes croquants 
du moment

Côtes levées
Porc de la Ferme Turlo, frites à la bière, salade César et sauce BBQ du Greg




