TABLE D'HOTE - 655 PAR PERSONNE

(SOUPE, ENTREE, DESSERT DU MOMENT ET CAFE INCLUS)

ENTREES

@

FONDUE DE FROMAGE FONDANT
Gruyere, suisse, bacon, mais et confit d’oignons et lardons a I'érable

RILLETTES DE SAUMON
Rillettes de saumon aux canneberaes fait maison, croditons, roquette et tomates cerises

SALADE POMME/CANNEBERGE
Pommes, canneberges, raisins, mandarines, noix, fromage fumeé

CALMARS FRITS
Panure maison aux épices chipotle et mangue, mayonnaise au safran

REPAS

@

PATES FORESTIERES
Ganard confit, sauce demi-glace crémeuse, cnamuignons, parmesan, roquette, huile de truffe

TARTARE DE SAUMON AUX AGRUMES
Capres, Gchalotes grises, mandarines, aneth, huile aux agrumes, salade du chef et frites

TARTARE DE BEUF PESTO TOMATES SECHEES
Pesto de tomates séchées, fromage de chévre, noix, ciboulette

TATAKI DE THON
Mariné style texan, mayo, oignons croustillants, ciboulette

TOMAHAWK DE PORC 12 ONCES
Frites, Iégumes, sauce cognac & poire

CONTRE-FILET 10 ONCES
Frites, Iégumes, sauce au poivre

EXTRAS

CREVETTES (2)
PIEUVRE
PETONCLES

QUEUE DE HOMARD

sans gluten

Vége

98
14$
15$
22§
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