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£=> Table d’hdte disponible, informez-vous 4 votre serveur

ENTREES

» K2

POTAGE DU JOUR 7$
ASSIETTE DE MAIS A L'ERABLE ET AU BBQ 13$

Mais, sirop d’érable au BBQ

SOUPE A I’OIGNON GRATINEE 14$
Croditons gratinés au mozzarrella et fromage fumeé

FONDUE DE FROMAGE FONDANT 16$
Gruyére, suisse, bacon, ma’s, confit d’oignons et lardons

RILLETTES DE SAUMON 16$
Rillettes de saumon aux canneberges, croiitons, roguette, tomates cerises

CALMARS FRITS 17$
Panure aux épices chipotle et mangue, mayo au safran

CARPACCIO DE BEUF 20$
Confit d"oignons et lardons, noix, fromage fume, ciboulette, réduction balsamique, coulis de pois
verts & de poivrons grillés, huile assaisonnée

CEVICHE DE PETONCLE 22$
Fromage de chévre, coulis de poivrons rouges & de pois verts, noix, mandarines

ASSIETTE DECOUVERTE (entrée pour 4 ou repas pour 2 personnes) 728
Comprend une entrée de chaque tartare et un carpaceio - Extra frites 4$

Sans gluten

Végeé




SALADES

®

SALADE POMME/CANNEBERGE

Pommes, canneberges, raisins, mandarines, noix, fromage fumeé - Extra canard confit 14¢

SALADE CESAR
sauce césar, parmesan, croiitons a I'ail, bacon - Extra 2 pilons de poulet 9$

TARTARES & TATAKIS -repasseriavec salade du chef et frites

@
@

TARTARE DE SAUMON AUX AGRUMES
Capres, Gchalotes, mandarines, aneth, huile aux agrumes

TARTARE DE SAUMON CLASSIQUE
Concombres, échalotes, moutarde, ciboulette, won-ton

TARTARE DE BEUF AMARETTO
Mayo, canneberges amaretto & érable, amandes, ciboulette

TARTARE DE BEUF PESTO TOMATES SECHEES
Pesto de tomates séchées, fromage de chévre, noix, ciboulette

TATAKI DE SAUMON
saumon mariné, mayo érable, oignons croustillants, ciboulette

TATAKI DE THON
Mariné style texan, mayo, oignons croustillants, ciboulette
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Repas
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VIANDE

@

ASSIETTE DE PILONS DE POULET APilons 218
Pilons de poulet & I'érable au BBQ, frites, salade de choux 6 Pilons 29$
SAUCISSE JALAPENO ET CHEDDAR 32%

saucisse Le Porc Beaurivage, riz sauvage, purée d’oignons, ail confit

COTES LEVEES BBQ FUMEES Demi 36$
Mac n’cheese gratiné, salade de chou compléte 46$
FLANC DE PORC ET PETONCLE 49$

Purée d’oignons, ail confit, mais a I"érable/BBQ, Sauce bourbon

TOMAHAWK DE PORC 12 ONCES EXTRA 45%
Epices bacon et érable, Iegumes, frites, sauce cognac & poire sauce fromage bleu

0l Sauce cacao
CONTRE-FILET 10 ONCES 2 41%
Frites, |égumes, sauce au poivre
BAVETTE DE BEUF BLACK ANGUS 7 ONCES 43%
Pommes de terre grelot crémeuses, Iégumes, sauce au poivre
FILET MIGNON BLACK ANGUS 7 ONCES 49$
Pommes de terre grelot crémeuses, Iégumes, sauce au poivre
RIB EYE 14 ONCES
Pommes de terre grelot crémeuses, Iégumes, sauce au poivre 53$

EXTRAS

> @

FRITES 3$
PAIN A L'AIL GRATINE 43
FROMAGE BRIE 5§
RIZ 5§
POUTINE 6$
CHAMPIGNONS 8$
MAC N' CHEESE 8$
PILONS DE POULET (2) 9$
CREVETTES (2) 9$
SAUCISSES ASADOR 108
CANARD CONFIT 13$
PIEUVRE 14$
PETONCLES 15$
QUEUE DE HOMARD 22§

SAUCISSES 26$




FRUITS DE MER ET POISSONS

@
@

MOULES 1 KG Mariniére

Frites, pain & 1"ail - Extra pain & I"ail oratiné 3§ Poulette

Refill Mariniére, Poulette ou Moutardine 20$ Moutardine

Refill Biére et saucisses 23§ Biére et saucisses

PAVE DE SAUMON
Saumon mariné au Jack Daniel’s, riz sauvage, Iegumes, sauce hourbon

PIEUVRE Entrée
Salade artichauts grillés, purée d’oignons, beurre cowhoy Repas

POELEE DE FRUITS DE MER

Queues de homard, crevettes, pétoncles, moules, palourdes, saucisse ASADOR, mais, tomates,

sauce au vin blanc, beurre a I'ail

POUTINES ET BURGERS

POUTINE FUMEE
Frites, fromage, sauce uuuline, viande fumée et mayonnaise al'érable

POUTINE AU CANARD CONFIT
Frites, fromage, sauce poutine, canard confit et coulis au porto

BURGER BRIE FONDANT

2 Galettes de boeuf, brie, confit d’oignons et lardons, bacon, salade, frites EXTRA

Frites en Poutine
i

BURGER FUME
Mayo érable, viande fumée, cornichons, salade, frites

PATES

@
@

MAC’'N CHEESE FLANC DE PORC ET MAIsS
Sauce fromage, macaronis, flanc de porc et mais a I'érable, gratiné au fromage fumeé

PATES FORESTIERES- Fxira canard confit 14$
sauce demi-glace crémeuse, champignons, parmesan, roquette, huile de truffe

29§
29$
29§
328

328

23§
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64$
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28$
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28$
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MENU ENFANT

@®

Breuvage inclus : Iait, jus ou liqueur

MAC’N CHEESE

SPAGHETTI SAUCE BOLOGNAISE

POUTINE

SALADE CESAR

PILON DE POULET avec frites ou salade

LANIERES DE POULET avec frites ou salade

BURGER avec frites ou salade

14§

14§

14§

14§

14§

14§

14§




TABLE D'HOTE GROUPE 15+

(ENTREE, DESSERT DU MOMENT ET CAFE INCLUS)

ENTREES

@
@

A

POTAGE DU JOUR

ASSIETTE DE MAIS A L'ERABLE ET AU BBQ
Mais, sirop d’érable au BBQ

FONDUE DE FROMAGE FONDANT
Gruyere, suisse, bacon, ma’s, cconfit d’oignons et lardons a I'érable

RILLETTES DE SAUMON
Rillettes de saumon aux canneberges, croditons, roquette, tomates cerises

CALMARS FRITS
Panure maison aux épices chipotle et mangue, mayonnaise au safran

REPAS

MAC’N CHEESE FLANC DE PORC ET MAIsS
Sauce fromage, macaronis, flanc e porc et mais a I’érable, gratiné au fromage fumeé

SALADE POMME/CANNEBERGE

+1$ SUR LE PRIX DU REPAS

+13$ SUR LE PRIX DU REPAS

+16$ SUR LE PRIX DU REPAS

+16$ SUR LE PRIX DU REPAS

+17$ SUR LE PRIX DU REPAS

218

24$

Pommes, canneberges séchées, raisins, mandarines, noix, fromage fume - Exira canard confit 148

POUTINE FUMEE 26$
Frites, fromage, sauce poutine, viande fumee et mayonnaise a I'érable

BURGER BRIE FONDANT 28$
2 Galettes de boeuf, brie, confit d’oignons et lardons, bacon, frites, salade de choux

TARTARE DE SAUMON AUX AGRUMES 31$
Capres, échalotes grises, mandarines, aneth, huile aux agrumes, salade du chef et frites

DEMIES COTES-LEVEES BBQ FUMEES - Exirapourla compléte 10§ 36$
Accnmuagné de mac n'cheese gratiné et salade de choux

BAVETTE DE BEUF BLACK ANGUS 7 ONCES 43$

Pommes de terre grelot crémeuses, légumes et sauce cacao
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